Historique :

Cette exploitation familiale ce transmet depuissplde 5
genérations. Le beau-pére de Louise a été le m@&oude lay
culture de noix au sein du département. En 1965pianter les:
premiers noyers en faisant du noyer une culture.

En 1989, Patrick s'installe sur I'atelier vachegidzes et sesf
parents resterent sur I'atelier des noix.
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En 1994, Louise s’installe sur I'exploitation notaent sur I'atelier de transformation de
confiseries a base de noix : elle prend la suiteedebeaux-parents.

Aujourd’hui nous sommes deux individuels avec utarga et la structure comprend 2
ateliers :
L’atelier lait :
o Un troupeau de 40 vaches laitieres et une trentdmegénisses de race
Montbéliarde
o Lait livré pour la fabrication de la Tomme de Sav/@iGP)
0 65 ha axés sur l'alimentation du troupeau

L’atelier noix :
0 6 ha de plantations
o Production de confiseries, patisseries,... vendueg&pte directe.



