
Historique :� 
 
 
Cette exploitation familiale ce transmet depuis plus de 5 
générations. Le beau-père de Louise a été le précurseur de la 
culture de noix au sein du département. En 1965 il a planter les 
premiers noyers en faisant du noyer une culture. 
 
En 1989, Patrick s’installe sur l’atelier vaches laitières et ses 
parents restèrent sur l’atelier des noix. 
 
En 1994, Louise s’installe sur l’exploitation notamment sur l’atelier de transformation de 
confiseries à base de noix : elle prend la suite de ses beaux-parents. 
 
Aujourd’hui nous sommes deux individuels avec un salarié et la structure comprend 2 
ateliers : 

·  L’atelier lait : 
o Un troupeau de 40 vaches laitières et une trentaine de génisses de race 

Montbéliarde 
o Lait livré pour la fabrication de la Tomme de Savoie (IGP) 
o 65 ha axés sur l’alimentation du troupeau 
 

·  L’atelier noix : 
o 6 ha de plantations 
o Production de confiseries, pâtisseries,… vendues en vente directe. 


